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TERROIR
Sol sablo-graveleux et argilo-graveleux. Travail du sol 
traditionnel, lutte raisonnée. Taille en guyot simple  
avec maîtrise du rendement. Récolte manuelle en cagettes,  
avec tri de la vendange au chai.

VINIFICATION
ʈVEƽEKI�XSXEP�TYMW�QEGʣVEXMSR�HI���ʚ���WIQEMRIW�IR�GYZIW�
Thermo-régulées pour une extraction optimale de la couleur  
et des tanins.

ÉLEVAGE
En cuve inox.

DÉGUSTATION
De teinte carmin, ce vin s’ouvre pleinement sur une aromatique 
complexe où se mêlent les nuances de fruits rouges en 
GSQTSXI�IX�YR�JSRH�HI�XLʣ�RSMV�IX�HI�TMRʢHI�ɸ0E�FSYGLI�WI�
présente tout en rondeur et bonhommie, gourmande et fruitée 
RSYW�SJJVERX�YRI�ƼREPI�GLEPIYVIYWI�IX�TEVJYQʣI�
9R�ZMR�ʚ�GSRWSQQIV�HI�WYMXI��SYZVERX�PI�GLIQMR�PI�TPYW�
KSYVQERH�ZIVW�PI�TEVXEKI�IX�PƅEQMXMʣɸ�

ACCORDS METS ET VIN
Croque-monsieur fromage de montagne et bresaola – terrine 
de poisson terre et mer coulis poivron

ENCÉPAGEMENT
��	�1IVPSXɸ����	�'EFIVRIX�7EYZMKRSRɸ���	�4IXMX�:IVHSX�

NOTE
8IQTʣVEXYVI�HI�HʣKYWXEXMSRɸ��HI���q'�ʚ���q'�
Garde 10 ans. 

LA SOURCE DE CHÂTEAU JOUVENTE
AOC GRAVES ROUGE 2019
75cl - 6.7 hectares de vignes - rendement 45 HL/ha


